| et's celebrate the most

season of the year tfogether!

EURE WEIHNACHTSFEIER 2024
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dekorierten
Ambiente

Chris’rmas Snack Bar (AB 20 PERSONEN)
mit sif3en und salzigen Weihnachtsleckereien

zur Einstimmung

10,90€ p. P.

Glithweinempfang
Rot, weifd und/oder Frichtepunsch
4 90€ pro lasse

Wérmende Feuerschale im Biergarten
50,00€ pauschal
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Winterliche Maronencremesuppe 8,00 €

Mt g\asierfem Maronen und Sahnehaube

Klare Tafelspitzbriihe 7920 €

mit Grief3nocker! und Julienne-Gemiise

Allerlei vom Aufstrich 690 € p. P
ZUm Dippen, S#reidﬂen, Teilen

Fruchtiges Salatnest 13,50 €

mit Zitrustilets und cremigem Burrata an

Balsamico-Vinaigrette

Carpaccio von roter Beete 1490 €

Mt Ziegenkdse und karamellisierter Walnuss
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Heeflpesse

(AB 10 PORTIONEN))
Geschmorte Ochsenbéckchen 0500 €

Mt ngebrdurﬁen Semmelknodeltalern und

Marhgemme

Wiener Schnitzel vom Kalb 0500 €
mit lauwarmen Kartoftel-Feld-Salat uno
kaltgeriihrten Preiselbeeren

(AB 10 PORTIONEN)
Geschmorte Géansekaule 2090 £
mit teiner Orangen-Getlugel-Sauce,
Kartottelknddel, Preiselbeeren und

Ap{e\—B\Quer UT

Zartes Schweinefilet vom Grill 09900 £

Mt CognQC—P:eHer—Rthsauce, Kroketten

und Speck-Bohnen &

3 2
& ¥ *

% o



e

Zanderfilet 0400 €

auf %ise\mgsquerkrauf mit Sentschaum und

Basilikum-Erbsen-Plree

Cremige Pasta 18 50 €

Mt gebrmenen Krduferseiﬂmgen N

/itronen-Basilikum-Sauce

Siisskartoffel-Curry 1900 £

an cremiger Cashewsauce mit Koriander

und B‘quHROM
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Lauwarmes Bratapfel-Crumble 8,00 €

mit Jimtcreme

Warmes Schokoladenkiichlein 050 €

auf Glihweinbeeren mit Vanilleeis und Sahne

Orangen-Mascarpone-Parfait 8900 £
aut Schoko-Nuss-Tatelchen

Sif3er Pfannkuchen 850 €

gefillt mit Ptlaumenmus, dazu

Vanillie-Zimt-Eis und Spekulatius-Crumble

Variation in der Tischmitte 090 € p. P

mit allem was Herz & Seele bege%rf
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Das dargesfe”#e AngeboT bieten wir zusatzlich zu unseren

regu’dren Speisen an.
Wir p\Qnen das MeniU mit euch gemeinsam und ihr konnt
dieses auch individuell nach euren Wiunschen

zusammenstellen und/oder erweitern.

-Ur einen reibungs\osen Ablaut emp{eh\en WIir eine
Vorauswah! von zwei Gerichten zu besﬂmmen, soOwlie eine

einheitliche Vor- und Nachspeisenauswah\ zuU treften.

Wir bieten keine Gefrdnkepauscha\en an und rechnen

diese nach Verzehr ab..

Die genaue Personenanzahl muss uns spdtestens 5 lage
VOr Reservierungsbegmn vor’iegen und stellt die

Abrechnungsgrundlage dar.

Bitte beachtet, dass wir gesch\ossene Veransm\ﬂmgen nur
in Ausnohmetallen und bei gegebener Personenanzah]
mc’jg\ich machen konnen. Wir halten uns das Recht vor,
bei Reduzierung der Personenzahl, die Platze anderweitig

ZU vergeben.

Und zu guter letzt..

.freuen wir uns eure Weihnachtsteier

ZU einem unvergess\ic%en Frlebnis in w&z ee e
gemuﬂidﬂer und familiarer kv e R

ATmosp%dre zu machen!



